Cestoviny so Spenatovym pestom
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Budete potrebovat

Mlady Spenat 125 g
Olivovy olej 2PL
Horuca voda 50 ml
Sofl 1 CL
Talianské bylinky Vitana 1CL
Suseny cesnak Vitana 1CL
Mleté Cierne korenie Vitana 1/4 CL

Struhany parmezan 50 g



Vlasské orechy 1 hrst

Oblubené cestoviny

Priprava receptu

Do mixéra vlozime Spenat, parmezan, orechy. Pridame sol, bylinky, ¢ierneho
korenie a cesnak. Na zaver zalejeme olivovym olejom, vodou a mixujeme,
kym nedostaneme hladku zmes.

V osolenej vode uvarime cestoviny.

Pesto premiestnime do panvice. Pridame naberacku vody z uvarenych
cestovin a uvarené cestoviny. VSetko spolu premieSame a dosolime podla
potreby.

Podavame posypané parmezanom a Cerstvou bazalkou.
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